
WEEK 29 2024

MAANDAG DINSDAG WOENSDAG DONDERDAG VRIJDAG ZATERDAG ZONDAG

15 juli 16 juli 17 juli 18 juli 19 juli 20 juli 21 juli

Ontbijt Smeerkaas Luikse siroop Speculoospasta Honing Peperkoek Confituur
Boterkoek/ 

Chocolade

Middag Nationale feestdag

Soep Champignonsoep Erwtensoep Preisoep Knolseldersoep 
Karnemelkpap/ 

Groentensoep
Broccolisoep

Bloemkool-            

roomsoep

Menu 1

Varkensgebraad met 

pickelsaus    

Gestoofde erwten        

Aardappelen

Goudaschijf                   

Gestoofde prei 

Aardappelen

Gebakken pladijsfilet 

Duglerésaus   

Asperges           

Pureeaardappelen

Vlaamse stoverij              

Rauwkost          

Frieten   

Gerookte zalm 

Rauwkost          

Krielaardappelen     

Chipolata              

Bloemkool met 

kaassausje       

Aardappelen

Kaloentournedos met 

pepersaus          

Jonge wortelen      

Kroketten

Menu 2

Nagerecht Vers fruit Griesmeelpudding Vers fruit / Vers fruit Flanpudding Vers fruit

Koffie Koek Koek Gebak Ijs Koek Koek Gebak

Avond

Menu A Charcuteriebord Fricandon Paardenfilet Belegen kaas   Breydelham
Hoofdvlees met 

mosterd

Ovenkoek/  

Serranoham

Menu B Kalkoenfilet Jonge gouda Kalfsworst Pepersalami Geitenkaas Blokpaté
Ovenkoek/    

Paterkaas

Menu C Smeerbare ham Gehakt La Vache qui-rit
Maredsous 

smeerkaas
 Preparé Kalfsgehakt

Ovenkoek/   

Krabsalade

Nagerecht Yoghurt Yoghurt Yoghurt Yoghurt Yoghurt Yoghurt Fruityoghurt

Informatie betreffende allergenen kan aangevraagd worden in de keuken.

Samenstelling van de gerechten kan altijd wijzigen

MENU VAN DE WEEK


